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Sorte: Viognier 100%

Herkunft: Weinberg Mykene
Geschutzte geografische Angabe Peloponnes

Weinbereitung: Von Hand gelesen und sortiert. Nach der
Garung flr 3 Monate in franzdsischen Eichenfassern gereift.
- Biologisch zertifiziert nach den EU-Bio-Richtlinien der
Verordnung (EG) Nr. 834/2007 -

Degustationsnotizen: Honiggelbe Farbe mit feinen Aromen
von Pfirsich und Aprikosenbliten. Voller cremiger Kérper mit
Gewdrznoten sowie einer gut eingebundenen Saure.

Serviervorschlag: Wuirzige Gerichte, rezenter Weichkase,
Hummer sowie Forellen.

Label: Darstellung einer leichten frischen Brise, welche durch
die Aren tanzt.

Inhalt: 750m|

Alkohol in %: 13.0

2020 Silver, AWC Vienna

2018 Approval, AWC Vienna

2017 Approval, AWC Vienna

2016 Silver, AWC Vienna

2015 Approval, AWC Vienna

2014 Silver, AWC Vienna

2012 Gold, international Organic Wine Award
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https://www.giannikoswinery.com
info@giannikoswinery.com




